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VSE干红葡萄酒怎么选

生成日期: 2025-10-27

手工采摘后，葡萄在酒窖内进行严格挑选，再低温7°C（44.6°F）浸渍一周，然后在25°C（77°F）的恒温下
开始发酵12天，两周时间进行发酵后的浸渍，很大程度的提取颜色和香气。浸渍后，50％的葡萄酒被转移到新
的法国橡木桶中，另外50％被转移到第二次使用的法国橡木桶内陈酿12个月，并在桶中进行苹果乳酸发酵。经
过这段时间的橡木桶陈酿后，将这些酒转移到不锈钢罐中稳定，装瓶。明亮的红宝石色，香气清澈，水果味浓
郁，果香和法国橡木桶香气完美平衡。香气非常丰富，有李子，黑莓，香草，太妃糖，，新鲜巧克力和薄荷醇
的香味。茗鹫廊为您提供葡萄酒，有需求可以来电咨询！VSE干红葡萄酒怎么选

魁诺思珍藏赤霞珠干红葡萄酒葡萄产地：智利迈坡山谷葡萄品种：100%赤霞珠酒精度：14%pH值：3.58含
糖量：3.13克/升总酸度：3.28克/升橡木桶陈酿时间：12个月土壤山谷土壤以砂质粘土为主。葡萄藤采用垂直
架势，以及滴灌系统能够良好控制葡萄产量。气候智利的地中海气候结合了温暖干燥的夏季和寒冷多雨的冬季，
非常适合葡萄的生长，太平洋和安第斯山脉相互作用产生的特殊气候条件，阳光温和的白天和凉爽的夜晚造成
的昼夜温差，给予葡萄一个稳定的生长周期。VSE干红葡萄酒怎么选茗鹫廊为您提供葡萄酒，有想法的不要错过
哦！

酿酒过程这款葡萄酒选自古老的赤霞珠（1932年）和库奇诺葡萄园比较好的梅洛。我们精心挑选庄园内比
较好的葡萄藤，保留了由路易斯-库奇诺先生在19世纪60年代根瘤蚜病袭击欧洲葡萄园之前从法国带回的独特的
葡萄品种。这些葡萄种植在安第斯山脚下海拔600米的高度，土壤肥沃，有粘土和大片岩石的马库尔庄园。这些
葡萄完全适应这些条件，无需太多管理，只需传统的流水灌溉和一些修剪。每公顷自然产量约为4吨，我们获得
了非常和高浓度的果汁。每串葡萄经过手工采摘后放入10公斤的储物箱里。进入酒窖，我们手工精心挑选每串
和每个葡萄。在7°C（45°F）的低温浸泡7天后，开始酒精发酵，这个程序持续9至12天，梅洛的平均温度
为25°C（77°F），赤霞珠为27°C（81°F））。

品尝笔记塔玛普拉达拥有优雅的紫罗兰色和复杂的香气成分，丰富的果香，充满樱桃，李子等的香味。入
口你会发现优雅和坚实的单宁。这是一款中等酒体的葡萄酒，果香和橡木风味得到了良好的平衡。食物搭配这
款葡萄酒非常适合菲力牛排搭配烤蔬菜，惠灵顿牛排搭配两次烤土豆，茄子土豆千层面和意大利蘑菇烩饭。技
术数据葡萄品种：赤霞珠葡萄产区：100％智利迈坡山谷陈酿时间：12个月法国橡木桶酒精度：14％总酸
度：5.47克/升含糖量：2.54克/升pH值：3,59。茗鹫廊为您提供葡萄酒，期待为您服务！

魁诺思格兰珍藏梅洛干红葡萄酒葡萄产地：智利迈坡山谷葡萄品种：100%梅洛酒精度：13.9%pH值：3.63
含糖量：2.69克/升总酸度：3.09克/升橡木桶陈酿时间：18个月土壤山谷土壤以砂质粘土为主。葡萄藤采用垂
直架势，以及滴灌系统能够良好控制葡萄产量。气候智利的地中海气候结合了温暖干燥的夏季和寒冷多雨的冬
季，非常适合葡萄的生长，太平洋和安第斯山脉相互作用产生的特殊气候条件，阳光温和的白天和凉爽的夜晚
造成的昼夜温差，给予葡萄一个稳定的生长周期。葡萄酒，就选茗鹫廊，用户的信赖之选，欢迎您的来电！VSE
干红葡萄酒怎么选

茗鹫廊为您提供葡萄酒，有需要可以联系我司哦！VSE干红葡萄酒怎么选
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随着经济的全球化，国际交流日益频繁，中华文化对世界的影响力也逐渐显现。尤其是我国在“****”倡
议下，中国产业、中国资本及优势产品走出去的势头更加强劲。将国际化上升到战略高度，积极开辟国际市场
已成为红葡萄酒，白葡萄酒，气泡酒，进口葡萄酒业界共同努力的方向。行业良好发展势头带动产品行业稳健
增长，而贸易型升级持续推升产品吨价；不断推进品类多元化和全国化布局。新兴复合产品行业高速增长。新
兴消费群体的出现带来的消费在红葡萄酒，白葡萄酒，气泡酒，进口葡萄酒观念的转变、消费习惯的变化影响
着每一个行业。聚焦到饮料行业，面临来自客户、产品、品牌、分销四个领域的新趋势，饮料企业需要提高自
身竞争力。食品饮料行业与民众生活息息相关，是一个相对传统且稳定的行业，但随着市场环境的变化以及消
费需求的碎片化，各大企业不得不迎合市场的变化和需求，通过不断创新来满足细分市场，进而提升企业自身
的竞争力与赢利力。VSE干红葡萄酒怎么选

上海茗燕教育科技有限公司分公司总部位于亭卫公路6495弄168号5幢3楼4568室，是一家公司坐落在中国的
经济中心城市-上海，也是国际有名的港口城市。依托于上海的贸易优势，为公司专注葡萄酒业务提供有利的条
件和保障。公司拥有先进的经营理念、坚韧不拔的开拓精神、有经验的管理团队，以进口葡萄酒为主营业务，
销售法国、智利、德国、意大利、西班牙等各国葡萄酒。志在弘扬葡萄酒文化，满足更多时尚健康人士的品质
生活需求。的公司。公司自创立以来，投身于红葡萄酒，白葡萄酒，气泡酒，进口葡萄酒，是食品、饮料的主
力军。茗鹫廊致力于把技术上的创新展现成对用户产品上的贴心，为用户带来良好体验。茗鹫廊始终关注自身，
在风云变化的时代，对自身的建设毫不懈怠，高度的专注与执着使茗鹫廊在行业的从容而自信。


